CHATEAU ”BQNNET

« Chénas, Confidence de I’'Echevin »

CHATEAU BONNET

Claude Bonnet

CHENAS
CONFIDENCE DE L'ECHEVIN
Vigne centenaire du Clos

Le Savior-vous : Cette cuvée

est un hommage a Claude
Bonnet, fondateur du Chateau
en 1630 et Echevin a la ville de
Macon

Chartotte, Jublen et Florre-Yres Forrachon

A 4% obg//(e

Cépage : Gamay

Type : Rouge

AOP Chénas

Terroir : Le Clos

Age des vignes: > 100 ans

Sols : Granite issu de piémonts, galets ronds
Taille : Gobelet

Rendement : 20 hL/ha

Culture : Terra Vitis, Bio non certifié
Entretien des sols :manuellement a la pioche
Récolte : Manuelle

A la cave

Cuvaison de 12-18 jours en grappe entiere. Fermentation alcoolique
indigene, contrble des températures < 28°C. Pigeage en début de
macération puis grillage avec 1 remontage par jour. Fermentation
malolactique en f{t.

f-/é(/'df/@ 12 — 15 mois en fat de chéne (jamais neuf)
W/‘f@ Mise en bouteille en jour « fruits » du calendrier lunaire. Mise

a la propriété.

Q Nez: fruits rouges, mlre, réglisse, violette
X{ Bouche: fruitée, tanins élégants mais soutenus
A déguster dans les 5-10 ans

TERRA VITIS'

Vins Pierre-Yves PERRACHON- 2 Les Paquelets, Chateau Bonnet — 71570 La Chapelle de Guinchay



