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« Beaujolais Villages Blanc, En Pérelle »

Chartotte et Jubien FPorrachon

A 4% ué'q//(e

Cépage : Chardonnay

Type : Blanc

AOP Beaujolais Villages Blanc
Terroir : En Pérelle

Age des vignes: 35 ans

Sols : Argilo-limoneux

Taille : Guyot

Rendement : 30 hL/ha

Culture : Biologique

Entretien des sols :3-4 labours peu profonds
Récolte : Manuelle

# /d cave

Pressurage : direct par un pneumatique
Vinification : Fermentation alcoolique indigene,

température contrblée < 16 °C.
Fermentation malolactique en f(t.

f-/@(l{yé 9 mois en f(it chéne
/”/:f"@ Mise en bouteille en jour « fruits » du

calendrier lunaire. Mise a la
propriété.

O Nez: fruits blancs (poire), brioché, amande
X{ Bouche: belle fraicheur, sec, rond, |égerement toasté
Lo Samez-vous - L'appellation A déguster dans les 1-3 ans

Beaujolais Villages Blanc
représente seulement 2% de la

- -
surface totale du Beaujolais ! T

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Vins Pierre-Yves PERRACHON- 2 Les Paquelets, Chateau Bonnet — 71570 La Chapelle de Guinchay
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